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Organitza:

Jornades Gastron

creama’

PEGOD | LES VALLS

AJUNTAMENT DE PEGO
Regidoria de Turisme

barsrestavrant

www.pegoilesvalls.es www.creama.org

Precio: 15 € (adultos) — 7,50€ (nifios) E1 ment incluye: varias entradas, 1 bebida, postre y café. Reserva previa.



JORNADAS GASTRONOMICAS | VIERNES, SABADO, DOMINGO, VIERNES, SABADO, DOMINGO, |VIERNES, SABADO, DOMINGO,

DE PEGO 31 DE MAYO |1 DE JUNIO |2 DE JUNIO 7 DE JUNIO 8 DE JUNIO |9 DE JUNIO | 14 DE JUNIO |15 DE 16 DE
JUNIO JUNIO

CA VICENT Tagine de Tagine de Tagine de Paella de Paella de Paella de Tagine de Tagine de Tagine de

Paseo Reina Sofia, 46 cordero con cordero con cordero con verdura verdura verdura cordero con cordero con cordero con

Tel. 96 557 19 86 arroz arroz arroz arroz arroz arroz

CASINO BAR Arroz con Arroz con Arroz con

C/ Poeta Llorente, 5
Tel. 96 557 11 47

costra de Pego

costra de Pego

costra de Pego

TAPA I DESTAPA
Avda. Valéncia, 1
Tel. 658 12 31 76

Arroz blanco con
setas

Arroz blanco
con setas

Arroz blanco con
setas

Arroz a banda

Arroz a banda

Arroz a banda

Arroz negro

Arroz negro

Arroz negro

EL MOSS DE PEGO
Paseo Cervantes, 1
Tel. 96 557 08 26

Arroz a banda

Arroz a banda

Arroz a banda

ALEJANDRO’S BAR
Paseo Reina Sofia, 14
Tel. 620 33 20 47

Paella mixta

Arroz de sepia

Arroz con
costra de Pego

ZORRILLA Crosta Paella de Crosta
Pl. Ayuntamiento, 2 verdura
Tel. 96 640 03 03
L’OM Arroz de Arroz de Arroz de Arroz de Arroz de Arroz de
C/ Ramoén y Cajal, 18 boquerén y boquerén y boquerén y boquerén y boquerén y boquerén y
Tel. 96 557 12 15 espinacas espinacas espinacas espinacas espinacas espinacas
RAFEL Paella Paella Arroz con pato | Arroz con pato Arroz meloso | Arroz meloso
Avda. Fontilles, 11 valenciana valenciana de pescado de pescado
Tel. 96 557 12 36
CASA COLOM Paella de Arroz al horno | Arroz meloso Paella de patoy |Arroz caldoso |Arroz meloso |Paella de Pego Crosta Arroz de
Avda. Valéncia, 22 bacalao, raya, de verano con |con rayay ajos tiernos de patoy de patoy caragola
Tel. 96 640 00 18 coliflor, atin negro langostinos, conejo gambones

alcachofa, alcachofa y

cebolla y ajos judia verde del

tiernos marjal
BONDIA Paella con Crosta Olla de pulpo Risotto Arroz a banda | Arroz con
C/ Santa Barbara, 33 mezcla tierna bogavante
Tel. 96 557 06 07
CASA NOVA Arrds amb fesols | Arroz negro Paella de coliflor
Pla de la Font, 32 i naps y bacalao
Tel. 96 557 05 07
MESON MERESCAL Arroz del Arroz al horno | Puchero Arroz del Arroz al horno | Puchero Arroz del Arroz al horno | Puchero
C/ Capita Cendra, 60 senyoret senyoret senyoret
Tel. 96 640 02 48
SALO FILLOL’S Arroz con conejo | Arroz con Arroz con Arroz con Arroz con pulpo | Arroz con
C/ Mestre Berenguer, 103 |y alcachofas conejoy bacalao, bacalao, y guisantes pulpo y
Tel. 96 640 02 37 alcachofas garbanzos y garbanzos y guisantes

espinacas espinacas

Precio: 15 € (adultos) — 7,50€ (nifios) E1 ment incluye: varias entradas, 1 bebida, postre y café. Reserva previa.




JORNADES DIVENDRES, |DISSABTE, |DIUMENGE, DIVENDRES, |DISSABTE, |DIUMENGO, DIVENDRES, |DISSABTE, |DIUMENGE,
GASTRONOMIQUES DE PEGO | 31 DE MAIG 1 DE JUNY |2 DE JUNY 7 DE JUNY 8 DE JUNY |9 DE JUNY |14 DE JUNY 15 DE JUNY | 16 DE JUNY
CA VICENT Tagine de corder | Tagine de Tagine de corder | Paella de Paella de Paella de Tagine de corder | Tagine de Tagine de
Passeig Reina Sofia, 46 amb arros corder con con arros verdura verdura verdura con arros corder con corder con
Tel. 96 557 19 86 arros arros arros
CASINO BAR Arros en Arros en Arros en

C/ Poeta Llorente, 5
Tel. 96 557 11 47

crosta de Pego

crosta de Pego

crosta de Pego

TAPA I DESTAPA
Avda. Valéncia, 1
Tel. 658 12 31 76

Arros blanc amb
bolets

Arros blanc
amb bolets

Arros blanc amb
bolets

Arros a banda

Arros a banda

Arros a banda

Arrds negre

Arros negre

Arros negre

EL MOSS DE PEGO
Passeig Cervantes, 1
Tel. 96 557 08 26

Arros a banda

Arros a banda

Arros a banda

ALEJANDRO’S BAR
Passeig Reina Sofia, 14
Tel. 620 33 20 47

Paella mixta

Arros de sépia

Arros en
crosta de Pego

ZORRILLA Crosta Paella de Crosta
Pl. Ayuntamiento, 2 verdura
Tel. 96 640 03 03
L’OM Arrds d’aladroc i | Arros Arrds d’aladroc i | Arros Arros d’aladroc i | Arros
C/ Ramoén y Cajal, 18 espinaques d’aladroc i espinaques d’aladroc i espinaques d’aladroc i
Tel. 96 557 12 15 espinaques espinaques espinaques
RAFEL Paella Paella Arros amb Arros amb Arrds melos Arrds melos
Avda. Fontilles, 11 valenciana valenciana pato pato de peix de peix
Tel. 96 557 12 36
CASA COLOM Paella de Arros al forn | Arrds melos Paella de patoi | Arros caldés Arros melés Paella de Pego Crosta Arros de
Avda. Valéncia, 22 bacallar, ralla, d’estiu amb amb ralla i alls tendres de pato i conill | de pato i caragola
Tel. 96 640 00 18 floricol, carxofa, |tonyina negra |llagostins, gambons

ceba i alls carxofa i bajoca

tendres de la marjal
BONDIA Paella amb Crosta Olla de polp Risotto Arros a banda | Arros amb
C/ Santa Barbara, 33 mescla tendra lamantol
Tel. 96 557 06 07
CASA NOVA Arrds amb fesols | Arros negre Paella de floricol
Pla de la Font, 32 i naps i bacallar
Tel. 96 557 05 07
MESON MERESCAL Arros del Arros al forn Putxero Arros del Arros al forn Putxero Arros del Arros al forn Putxero
C/ Capita Cendra, 60 senyoret senyoret senyoret
Tel. 96 640 02 48
SALO FILLOL’S Arros amb conill | Arrés amb Arros amb Arros amb Arros amb polp i | Arros amb
C/ Mestre Berenguer, 103 |1i carxofes conill i bacallar, cigrons | bacallar, pésols polp i pésols
Tel. 96 640 02 37 carxofes i espinaques cigrons i

espinaques

Precio: 15 € (adultos) — 7,50€ (nifios) E1 ment incluye: varias entradas, 1 bebida, postre y café. Reserva previa.
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1-CA VICENT
Passeig Reina Sofia, 46
Tel. 96 557 19 86

Z-CASINO BAR
C/ Poeta Llorente 5
Tel. 96 557 11 47

3-TAPA Y DESTAPA
Avda. Valencia 1
Tel. 658 12 31 76

4-EL MOSS DE PEGO
Passeig Cervantes 1
Tel. 96 557 08 26

5-ALEJANDRO’'S BAR
Passeig Reina Sofia 14
Tel. 620 33 20 47

6-ZORRILLA
Pl. Ayuntamiento,2
Tel. 96 640 03 03

7-L'"OM
C/ Ramon y Cajal, 18
Tel. 96 557 12 15

8-RAFEL
Avda Fontilles 11
Tel. 96 557 12 36

9-CASA COLOM
Avda. Valéncia, 22
Tel. 96 640 00 18

10-BONDIA
C/ Santa Barbara, 33
Tel. 96 557 06 Q7

11-CASA NOVA
Pla de la Font, 32
Tel. 96 557 05 07

1_.2—MESI':)N MERESCAL
C/ Capita Cendra, 60
Tel. 96 640 02 48

13-SALO FILLOL'S
C/Mestre Berenguer,103
Tel. 96 640 02 37

Lo

II JORNADES GASTRONOMIQUES DE PEGO
DEL 31 DE MAIG AL 16 DE JUNY DE 2013
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